Curso de la imPortancia de los gcrminados en el siglo XX]

e Y COMO PrcParar deliciosos tiPos de leche

&l

-

Co’mo crear en tu cocina con facilidad Yy el minimo esPacio, un_jardl’n interior lleno de vida,
clorofila y oxigeno aPortanc]o a nuestro alimentacién una fuente de salud y vitalidad vibrante!l!
[Demostracion Préctica de las diferentes semillas Yy granos que sc Pucdcn germinar y sus
Propicdaclcs.

Curso clirigiclo a nifios, amas de casa, instituciones para personas de la tercera edad, escuclas, y

todos acluc”os que cluieren gozar de una salud inmcjorablcl!!. ]mPartc:

bcve FICH Pugl'l

ure a s s |1
o r ’IFC

imco@PurcPassiomcorlti.com
www.l:)urc[:)assiomcorliFe.com

tel +34 629 86 77 85

formada en el instituto hiPPocratcs, florida, como educadora de la salud, e instructora de cocina viva Yy vital, chef sociada al

instituto de arte culinario de la luz, california, chef de cocina viva de alissa cohen, maestra de reiki, renacedora, rcchxéloga.

Sébado, 28 de febrero de 2009 de 10 a1 3 hrs. FrcPararcmos la comida cruda
_juntos 13.30.(omidade 14a 16h. De 16a18h. preguntas y demo de recetas sencillas

Frecio: 60 euros. @ T eléfono de contacto yreservas: 676.244.173
Lugar Casal dCJUVCHtUt avmguda canal I I, irPIS Roquctcs

Organltza . Slrga camins per créixer
Yo Codt,

@

amb suPort de = ”’fmeoan Castc”a Vcrcjures E_cologlclucs i ,Aguntamcnt de Roquetcs




